





Rustikale
Buffets




Bella Italia I

Italienischer Salat mit Schinken & Kise ¢ Riesenpizza nach Wahl
Lasagne ¢ Parmesanschnitzel ¢ Spaghetti ¢ Tortellini a la Panna
Bolognese Sauce © geriebener Kése ¢ Ciabatta « Flttes

Tiramisu.

Bella Italia 1l

Parmaschinken mit Melone © Tomaten mit Mozzarella und Basilikum
Antipasti hausgemacht ¢ Minestrone
Schweinerticken , Toskanische Art“ ¢ hausgemachte Lasagne
Involtinis von der Pute (Roéllchen mit Parmaschinken und frischem Salbei)
frische Tortellini mit feiner Késefiillung in SahnesoBe iiberbacken
Italienischer Salat mit Schinken, Kise, Eiern und Oliven
pikanter Tortellini Salat ¢ verschiedene Kisespezialitdten
Grissini @ Flates » Ciabatta ® Knoblauchbutter ¢ Krauterbutter
Hausgemachtes Tiramisu und frischer Obstsalat.
Dazu frisches Baguette.

Nudelparty

Spaghetti © Penne © TomatensoBe ,,Napoli“ mit frischem Gemiise
HackfleischsoBe ,Bolognese* ¢ Schinken-SahnesofBe

optional zusitzlich eine Sorte Salat nach Wahl

Nudeln mal anders
Penne mit frischem Gemiise und Putenbrustwiirfeln (scharf)
Tortellini mit Schinken-SahnesoBe und Kése gratiniert
hausgemachte Lasagne

optional zusétzlich eine Sorte Salat nach Wahl

Vegetarisches Buffet

Frittierte Champignonkopfe mit Dip ¢ Avocado Salat
Tomatensalat mit Feta Wiirfeln ¢ Kartoffelsala
Sellerieschnitzel mit KrdutersoBe ¢ Ratatouille * Gemiiselasagne mit
Gemiisen der Saison ¢ Gnocchi mit Kdsecréme ¢ Petersilienkartoffeln mit
Krauterquark ¢ Reis ®* Bandnudeln © Himbeermousse

Dazu frisches Baguette



Klassik I

Réaucherlachscroutons © Forellenfilets © Markrelenfilet mit
Sahnemeerrettich ¢ gratinierte Putenmedaillons ¢ Tomaten mit Sardellen
und Mozzarella tiberbacken ¢ gefiillte Cocktailtomaten
Lachssteak in Champagner-Dillsoe © Schweinemedaillons auf
PfefferrahmsoBe, dazu Petersilienkartoffeln
frisches Gemiise der Saison ¢ schwibische Spéatzle © Gemiisereis
Hausgemachtes Tiramisu und frischer Obstsalat

Dazu frisches Baguette

Klassik Il

rosa gebratenes Roastbeef © Medaillons mit Lebercreme garniert
gemischte Platte von Riucherlachs und Forellenfilet
mit Sahnemeerrettich * Krabbencocktail ,,Alt Schmidd*
Karottensalat ® Gurkensalat * Bohnensalat © Krautsalat
Schweinefilet in rosa PfefferrahmsoBe ¢ ein Braten nach Wahl
Butterspatzle ¢ Kartoffelgratin ¢ gratinierter Rosenkohl
mit Speckwiirfeln ¢ Pariser Karotten * Schwarzwurzelgemiise
Tiramisu von der Mango.

Klassik Il

Gefliigelcocktail mit Spargel und frischen Champignons
gegrillte Hihnchenschenkel ¢ gerducherte Putenbrust ¢ rosa gebratenes
Roastbeef © Kaiserbraten * Schweineriickenbraten
Schinkenrdllchen mit Spargel « gefiillte Eier © Mini-Frikadellen
Verschiedene Sorten Kése reichlich garniert
Griechischer Salat © Tortellini Salat ¢ Kartoffelsalat * Karottensalat
KnoblauchsoBe ¢ SoBe Tartar * RemouladensofBe
Hausgemachte Kriuterbutter © Quarkcréeme mit Waldbeeren

Dazu frisches Baguette

Alt-Schmidd-Buffet

Tomate-Mozzarella in Balsamico und frischem Basilikum ¢ Blattsalate der
Saison mit Hausdressing © Eierschnittlauchsalat ¢ Karottensalat
Fischplatte mit Sahnemeerrettich © Mini-Frikadellen ¢ Schinkenr6llchen
Schweinelende in PfefferrahmsoBe mit frischen Champignons
Kartoffelgratin * Rahmgemiise ¢ Spéatzle
Frischer Obstsalat der Saison

Dazu frisches Baguette
optional Rinderbraten in BurgundersoBe




ionale
che Buff

Bliesgau (kalt)

rosa gebratenes Roastbeef ¢ Schinkenréllchen ¢ gegrillte
Putenbrust, Kaiserbraten ¢ Schweineriicken mit Krdutern und
Gewlirzkruste ¢ Leberpastete © gegrillte Hihnchenschenkel
mehrere Sorten Kise mit Obst und Knabbergebick garniert
Krautsalat » Karottensalat und wahlweise Kartoffel- oder
Nudelsalat ®* KnoblauchsoBe ¢ MeerrettichsoBe © RemouladensoB3e

Dazu frisches Baguette.

Saarland (kalt-warm)
Graupensuppe
Eierschnittlauchsalat ¢ geschmelzter Bohnensalat » Blattsalate
mit Dressing, dazu Speck und Croutons ¢ Rindfleischsalat
Rote-Beete-Salat  SpieBbraten ¢ Leberknodel
KartoffelkloBe ¢ Sauerkraut ¢ Apfelrotkohl

Dazu frisches Baguette

Pfalz (kalt-warm)
Kartoffelsuppe mit Speckwiirfel * gemischte Bratenplatte
mit Kaiserbraten, Schweinebraten, gegrilltem Putenbraten
roher Schinken ¢ Blut- und Leberwurst, dazu Griebenschmalz
Kartoffelsalat ® Krautsalat ® Karottensalat » Kartoffelsalat
Pfélzer Saumagen © Leberknddel mit SpecksofBe
Schweinebraten in BiersoBe ¢ Piiree und Sauerkraut

Dazu frisches Baguette

Bayern I
Leberknodel © Schweinebraten ¢ Kartoffelsalat und Sauerkraut
Miinchner WeiBwiirste
SiiBer Senf und ofenfrische Laugenbrezeln
Bayrisch Creme.

Bayern I

Original Miinchner WeiBwiirste
mit stiBem Senf und ofenfrischen Laugenbrezeln
gebackener Leberkése © Rohesser * Hausmacher Platte
Kartoffelsalat  Blattsalate der Saison ¢ Krautsalat
Schnittlauchquark ¢ Obazder ¢ Rettichsalat

Dazu frisches Baguette.

L



und
erdem.

Hauptgerichte
Rindergulasch ,,Ungarische Art“ mit Butternudeln und Salat
Schweinemedaillons in Pfefferrahmsofe
mit frischen Champignons, Spitzle und Gemiiseplatte
Rinderbraten in BurgundersoBe, Kartoffelkl6Be und Apfelrotkohl
Sauerbraten mit KartoffelkloBen und Apfelrotkohl
Tafelspitz mit MeerrettichsoBe und Salzkartoffeln
Putenrollbraten mit Teigwaren und Rahmgemiise
SpieBbraten, Spatzle und Gemiise der Saison

Leberknodel mit SpecksofBe, Piiree und Sauerkraut
Pizza vom Blech (40x60 ¢cm) mit Belag nach Wahl

Eintopfe und Suppen

Erbsensuppe mit Wursteinlage
Serbische Bohnensuppe mit Wursteinlage
Rindfleischsuppe mit MarkkléBchen und Nudeln
Ungarische Gulaschsuppe (hausgemacht) ¢ Linsensuppe
Kartoffelrahmsuppe ¢ Chili con Carne mit Baguette

Canapés
mit Fleisch und Gefligel
Rauchsalami mit Gurke und Tomate
gekochter Schinken mit Spargelspitzen
gegrillter Schweineriicken * Kaiserbraten mit Friichten
Roastbeef mit Maiskolbchen
Schweinemedaillons mit Lebercréme
Hihnchenbrust mit Mandarinenfilet und Ananas
mit Fisch
Réiucherlachs mit Sahnemeerrettich
mit Kdse
Camembert garniert ¢ Frischkidsecréeme mit Kriautern
Gouda mit Mandarinenfilet und Kirsche
zur Ergénzung
halbe Brotchen mit Braten, Schinken, Salami oder Kése

Flites, Bagettes oder
Kornbrot extra vestellen!




Private Feiern ® Betriebsfeiern
Vereinsfeiern ® Themenabende
fiir jeden Anlass

Spreche Sie wit E&Mwl!

Inhaber: ElImar Becker
Kardinal-Wendel-StraBBe 2 - 66440 Blieskastel
Tel.: 06842 52193 - Fax: 06842 4151
e-Mail: altschmidd@aol.com
www.alt-schmidd.de




Rustikal 1 (kalt)
Rustikal 2 (kalt)
Rustikal 3 (kalt)
Rustikal 4 (kalt-warm)
Rustikal 5 (kalt-warm)

Regionale Buffets

Bliesgau (kalt)
Saarland (kalt-warm)
Pfalz (kalt-warm)
Bayern |

Bayern Il

Italienische Buffets

Bella Italia |
Bella Italia Il

Vegetarisch

Vegetarisches Buffet

Klassische Buffets

Klassik |
Klassik Il
Klassik Il

Alt-Schmidd-Buffet

plus zusatzlich Rinderbraten
in Burgundersol3e

Pasta-Party

Nudelparty
inkl. 1 Sorte Salat nach Wahl

Nudeln mal anders
inkl. 1 Sorte Salat nach Wahl

Elmor's

Partyservice

PREISLISTE
Rustikale Buffets

XXVI

Preise pro Person
24,50
26,80
27,50
26,50
29,50

Preise pro Person
24,50
28,50
27,80
23,50
24,50

Preise pro Person
25,50
30,50

Preise pro Person
27,80

Preise pro Person
28,50
29,50
25,50

26,50

28,50

Preise pro Person
16,50
18,50

17,50
19,50



Hauptgerichte

Rindergulasch ,Ungarische Art”
mit Butternudeln und Salat

Schweinemedaillons in Pfefferrahmsof3e

Preise pro Person

17,50

18,50

mit frischen Champignons, Spatzle und Gem{seplatte

Rinderbraten in Burgunder
Kartoffelkl6Be und Apfelrotkohl

Sauerbraten
mit Kartoffelklo3en und Apfelrotkohl

Tafelspitz
mit MeerrettichsoBBe und Salzkartoffeln

Putenrollbraten
mit Teigwaren und Rahmgemdse

SpieBbraten
mit Spdtzle und Gemdise der Saison

Leberknédel
mit SpecksoBe, Piiree und Sauerkraut

Pizza vom Blech (40x60 cm)
mit Belag nach Wahl

Eintopfe und Suppen

Erbsensuppe mit Wursteinlage

Serbische Bohnensuppe mit Wursteinlage
Rindfleischsuppe mit Markklé3chen und Nudeln
Ungarische Gulaschsuppe (hausgemacht)
Linsensuppe

Kartoffelrahmsuppe

Chili con Carne mit Baguette

Canapés
mit Fleisch und Gefllgel

Rauchsalami mit Gurke und Tomate
gekochter Schinken mit Spargelspitzen
gegrillter Schweinerlicken

Kaiserbraten mit Friichten

Roastbeef mit Maiskolbchen
Schweinemedaillons mit Lebercréme
Hahnchenbrust mit Mandarinenfilet u. Ananas

mit Fisch
Raucherlachs mit Sahnemeerrettich

mit Kase

Camembert garniert
Frischkdasecréeme mit Krautern
Gouda mit Mandarinenfilet und Kirsche

zur Erganzung

halbe Brotchen
mit Braten, Schinken, Salami oder Kase

18,50
18,50
18,50
17,50
17,50
12,50

24,50

pro Person

8,50
8,50
7,50
8,50
6,50
6,50
8,50

Preise pro Stiick

2,30
2,30
2,85
2,85
3,25
3,25
2,45

3,40

2,40
2,30
2,30

2,50
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